ПИСАНЕ ПРИПРЕМЕ

	Редни број: 28.
	Наставна јединица: ПЕКАР
	Тип часа: обрада
	

	Циљеви и задаци часа: Упознати ученике са пекарским занатом, с начином мешења, печења и продаје хлеба у прошлости; развијати код ученика љубав према раду, навику да се сваком послу потпуно посвете као о смисао за уживање у резултатима свога рада.
	

	Стандарди постигнућа: 
	

	Наставне методе: Текст, разговор, практични радови ученика
	Облици рада: Индивидуални, фронтални, групни
	

	Наставна средства: Уџбеник, посуде за тесто, брашно, плехови
	

	ТОК ЧАСА

Планирано је да и овај час буде одржан у школској кухињи. Куварица ће у заказано време замесити тесто одговарајуће величине. Ученици су у трпезарији (или учионици) и чекају да тесто стигне.

Као мотивација за час послужиће нам песмица "Пекар" (нотни текст је у Приручнику)


	Уводни

	Ученици читају текст и оловком подвлаче речи којима се објашњава начин мешења хлеба. Следи кратак разговор: 

– Где су се некада налазиле пекарске радње и продавнице?

– Шта је амурлук?

– Објаснити поступак међења хлеба.

– Шта су правили земичкари?

– Које пите меси твоја мама? Коју питу ти највише волиш?

Практични рад ученика: 

Тесто је стигло. Куварица га је поделила у више мањих посуда. Свака група ученика ће у својој посуди месити хлеб. Куварица ће им додавати брашно, помагти и процењивати да ли је тесто добро умешено. Кад све буде готово групе ће обележити своје плехове и ставити тесто да се пече.

Међусобно послуживање испеченим хлебом.


	Главни

	Сређивање утисака са протеклог часа.


	Завршни

	Литература: 
	


