ПИСАНЕ ПРИПРЕМЕ

	Редни број: 30.
	Наставна јединица: ПОСЛАСТИЧАР
	Тип часа: обрада
	

	Циљеви и задаци часа: Представљање посластичарског заната, развијање интересовања, радозналости; стављање ученика у позицију посластичара.
	

	Стандарди постигнућа: 
	

	Наставне методе: Текст, разговор
	Облици рада: Индивидуални, фронтални
	

	Наставна средства: Уџбеник
	

	ТОК ЧАСА

Ученици ће говорити о својим искуствима: 

– Када си био у посластичарници?

– Каква је њена унутрашњост (где су изложени колачи, где седе гости, ко их послужује, какве су посуде за служење, шта се још слући осим колача?..)

– Које колаче ти највише волиш?


	Уводни

	Ученици читају текст у уџбенику. следи разговор: 

– Које врсте колача можемо купити у посластичарници? (баклава, шампита, кремпита,...)

– Чиме се можемо освежити? (сладоледом, лимунадом, бозом,...)

– Наброј справе и посуде које се користе за справљање колача.

– Како су обучени мајстори у радионици? А послуга?

– Зашто је у посластичарници важна беспрекорна чистоћа?

– На који начин посластичари рекламирају своје производе?

– Који колач ти умеш да направиш?

Практични рад ученика: 

Ученици ће исписати рецепт за колач који највише воле. (објаснити поступак и навести састојке).

Омиљени колач ће нацртатии  и обојити.

Решавање ребуса у уџбенику.

	Главни

	Послуживање колачима које је припремила нека од мајки ученика или учитељица.
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