	Наставна тема
	Биолошки важна органска једињења

	Наставна јединица
	Моносахариди, глукоза и фруктоза

	Број часа
	56.

	Разред и одељења
	Vlll/1-5

	Тип часа
	обрада

	Облик рада
	фронтални рад

	Назив претходне наставне јединице
	Угљени хидрати, својства и подела 

	Образовни, васпитни и функционални циљеви часа
	· стицање знања о моносахаридима, њиховом значају и улози у живим бићима

· стицање знања о заступености моносахарида у намирницама

· зна својства моносахарида

· стицање знања о практичној примени моносахарида

· развијање вештина коришћења информација датих на различите начине: текстуално, табеларно, графички

· развијање функционалне хемијске писмености

· оспособљавање ученика за комуницирање коришћењем хемијских термина, хемијских симбола, формула и једначина

· развијање логичког, апстрактног и критичког мишљења

· развијање свести о важности одговорног односа према животној средини, одговарајућег и рационалног коришћења и одлагања различитих супстанци у свакодневном животу

· подстицање ученичке радозналости, потребе за сазнавањем о својствима супстанци у окружењу и позитивног односа према учењу хемије

· развијање свести о сопственим знањима и способностима и даљој професионалној оријентацији

	Оперативни задаци часа
	Ученици треба да: 
· зна шта су моносахариди

· зна који значај и улогу имају моносахариди, као и заступљеност моносахарида у намирницама

· зна својства моносахарида

· зна практичну примену моносахарида

	Образовни стандарди
	ХЕ.1.4.1. да наведе физичка својства (агрегатно стање и растворљивост) масти и уља, угљених хидрата, протеина
ХЕ.1.4.2. примере и заступљеност масти и уља, угљених хидрата и протеина у намирницама

ХЕ.2.4.1. најважније улогe масти и уља, угљених хидрата и протеина у живим организмима

ХЕ.3.4.1. основу структуре молекула који чине масти и уља, угљене хидрате и протеине
ХЕ.3.4.2. основна хемијска својства масти и уља (сапонификацију и хидролизу), угљених хидрата и протеина

	Наставне методе
	дијалошка

	Наставна средства
	Материјал: 
Прибор: 

	Дидактичка средства
	уџбеник, радна свеска

	Активности ученика
	говоре, пишу, анализирају, закључују, читају, записују, седе

	Активности наставника
	излаже, објашњава, задаје домаћи задатак, даје диференциране задатке

	Артикулација часа кроз активности

	Активност 1.
	Наставник прегледа домаћи задатак и евидентира у педагошком дневнику.

	Активност 2.
	Угљени хидрати се добијају у процесу фортосинтезе:

[image: image1.emf]
Угљени хидрати се према могућности хидролизе деле на:

· Моносахариде – не хидролизују (глукоза, фруктоза, галактоза)

· Олигосахариде – хидролизују на 2–10 молекула моносахарида (Дисахариде хидролизују на два производа) (сахароза и лактоза)

· Полисахаде – хидролизују на велики број молекула моносахарида (скроб и целулоза)

	Активност 3.
	Деф: Моносахариди су по хемијском саставу полихидроксилни алдехиди или полихидрокслини кетони.

Моносахариди који садрже алдехидну гручу називају се алдозе ( алдехид + ОЗА), а моносахариди који садрже кето групу називају се кетозе (кетон + ОЗА).

Према броју угљеникових атома могу се поделити на: ТРИОЗЕ, ТЕТРОЗЕ, ПЕНТОЗЕ И ХЕКСОЗЕ које садрже три, четири, пет односно шест угљеникових атома.

Најједноставнија алдоза и кетоза су алдотриоза глицералдехид и кетотриоза дихидриксиацетон
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 дихидроксиацетон

Алдоза садржи једну алдехидну и две хидроксилне групе, акетоза једну кето и две хидроксилне групе. Заправо ради се о изомерима. Са повећањем броја угљеникових атома повећава се број хидроксилних група. Тако на пример са шест угљеникових атома имају по пет хидроксилних група:
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 АЛДОХЕКСОЗА
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КЕТОХЕКСОЗА

Најраспрострањенија алдохексоза је глукоза, а кетохексоза је фруктоза. Налазе се у воћу, у биљкама, меду

Глукоза је грожђани шећер (први пут изолована из грожђа), а фруктоза воћни шећер.

Физичке особине: беле кристалне супстанце, слатког укуса и растворне у води због великог броја хидрокслиних група.

	Активност 4.
	Хемијске особине:

Очекујемо реакције карактерисртичне за алдехиде односно кетоне и алкохоле.

Оксидација:

Карбонилна група је реактивнија и може се оксидовати и благим оксидационим средствима као што су Толенсов и Фелингов реагенс. Са Толенсовим реагенсом се издваја елементарно сребро, а са Фелинговим бакар(I)-оксид. У оба случаја метал се редукујуе. (сребро из Ag+у Ag, а бакар из Cu2+у Cu+)

Сви моносахариди су редукујући шећери!

Алкохолним врењем из шећера се добијају алкохол и угљен-диоксид. Угљен диоксид помаже и нарастање теста.

	Домаћи задатак
	Наставник задаје ученицима да ураде задатак из радне свеске са стране 142-143.

	Диференцирани задатак
	/

	Корелација са другим предметима
	биологија

	Евалуација писане припреме за час
	__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________



	Предлог корекције писане припреме за час
	__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
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