	Наставна тема
	Биолошки важна органска једињења

	Наставна јединица
	Олигосахариди, сахароза, лактоза

	Број часа
	58.

	Разред и одељења
	Vlll/1-5

	Тип часа
	обрада

	Облик рада
	фронтални рад

	Назив претходне наставне јединице
	Моносахариди, глукоза и фруктоза 

	Образовни, васпитни и функционални циљеви часа
	· стицање знања о олигосахаридима, њиховом значају и улози у живим бићима

· стицање знања о заступености олигосахарида у намирницама

· стицање знања својства олигосахарида

· стицање знања о практичној примени олигосахарида

· развијање вештина коришћења информација датих на различите начине: текстуално, табеларно, графички

· развијање функционалне хемијске писмености

· оспособљавање ученика за комуницирање коришћењем хемијских термина, хемијских симбола, формула и једначина

· развијање логичког, апстрактног и критичког мишљења

· развијање свести о важности одговорног односа према животној средини, одговарајућег и рационалног коришћења и одлагања различитих супстанци у свакодневном животу

· подстицање ученичке радозналости, потребе за сазнавањем о својствима супстанци у окружењу и позитивног односа према учењу хемије

· развијање свести о сопственим знањима и способностима и даљој професионалној оријентацији

	Оперативни задаци часа
	Ученици треба да: 
· зна шта су олигосахариди

· зна који значај и улогу имају олигосахариди, као и заступљеност олигосахарида у намирницама

· зна својства олигосахарида

· зна практичну примену олигосахарида

	Образовни стандарди
	ХЕ.1.4.1. да наведе физичка својства (агрегатно стање и растворљивост) масти и уља, угљених хидрата, протеина
ХЕ.1.4.2. примере и заступљеност масти и уља, угљених хидрата и протеина у намирницама

ХЕ.2.4.1. најважније улогe масти и уља, угљених хидрата и протеина у живим организмима

ХЕ.3.4.1. основу структуре молекула који чине масти и уља, угљене хидрате и протеине
ХЕ.3.4.2. основна хемијска својства масти и уља (сапонификацију и хидролизу), угљених хидрата и протеина

	Наставне методе
	дијалошка

	Наставна средства
	Материјал: 
Прибор: 

	Дидактичка средства
	уџбеник, радна свеска

	Активности ученика
	говоре, пишу, анализирају, закључују, читају, записују, седе

	Активности наставника
	излаже, објашњава, задаје домаћи задатак, даје диференциране задатке

	Артикулација часа кроз активности

	Активност 1.
	Наставник прегледа домаћи задатак и евидентира у педагошком дневнику.

	Активност 2.
	Наставник позива ученике да понове поделу угљених хидрата, својства моносахарида..

	Активност 3.
	Шећер који најчешће користимо јесте сахароза или обични шећер. Молекулска формула сахарозе је : С12Н22О11  и врло је распрострањен у биљкама.

Главна хемијска реакција овог шећера је да у реакцији са водом у присусутву киселина или ензима даје два молекула моносахарида: глукозу и фруктозу. (Ова је реакција иначе карактеристична за све дисахариде.)

молекул дисахарида + вода 
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 2 молекула моносахарида

С12Н22О11 + Н2О 
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 глукоза     фруктоза

Да ли сахароза пошто се састоји из глукозе и фруктозе за које смо рекли да имају редукујуће особине такоће има редукујућа својства?

До реакције са нпр. Фелинговим рагенсом не долази зато што карбонилне групе да шећера у сахарози нису слободне тј. веза између глукозе и фруктозе у сахарози је остварена преко њих.

Ако хидролизијемо сахарозу загревањем у присуству HCl киселине добиће се глукоза и фруктоза које имају редукујуће особине. 

	Активност 4.
	Смеша глукозе и фруктозе у одоносу 1:1 назива се инвертни шећер. У меду има 70-80% инвертног шећера, а само 2-5% сахарозе. Сахарозе највише има у шећерној трсци и шећерној репи.

Још један познати дисахарид је ЛАКТОЗА (млечни шећер) која се хидролизом ратлаже на глукозу и галактозу.

лактоза 
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	Домаћи задатак
	Наставник позива ученике да ураде задатке из радне свеске са страна 145-147.

	Диференцирани задатак
	/

	Корелација са другим предметима
	биологија

	Евалуација писане припреме за час
	__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________



	Предлог корекције писане припреме за час
	__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
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