ПИСАНЕ ПРИПРЕМЕ

	Редни број: 27.
	Наставна јединица: ВОДЕНИЧАР, МЛИНАР
	Тип часа: обрада
	

	Циљеви и задаци часа: Упознати ученике са пословима које су некада обављали воденичари и значајем тога посла за ондашњи живот људи; упознати ученике са неким старим јелима и истицати значај здраве хране.
	

	Стандарди постигнућа: 
	

	Наставне методе: Текст, разговор, практични рад
	Облици рада: Индивидуални, фронтални, групни
	

	Наставна средства: Текст, слике, брашно, стри хлеб, посуде за кување
	

	ТОК ЧАСА
Као припрему за овај час ученици су прочитали текст "Мачак отишао у хајдуке" и тако упознали млинара Тришу и његовог мачка Тошу. Кратк раговор: Ко је био чича Триша, шта је у воденици радио, с ким је живео...? О томе шта раде воденичари и млинари сазнаћемо кад прочитамо текст у уџбенику.
	Уводни

	После читања текста следи рзговор: 

– Зашто су људи правили воденице на рекама и потоцима? (користили су снагу воде која је покретала воденични точак)

– Шта је поточара? (воденица на потоку)

– Каква је разлика између воденице и млина? (млин ради помоћу водене паре или струје)

– Које послове обавља воденичар? (подвуци у књизи)

– Од којих житарица су воденичари добијали брашно?

– Шта су од тог брашна правиле мјке и баке?

– Које јело ти највише волиш? Шта од тога умеш да направиш?

Практични рад ученика: 

И овога пута ћемо се послужити школском кухињом. Док је трајао претходни део часа, у кухињи је у двема посудма проврилапосољена вода. Ученици су подељени у две групе. Прва група ће постепеним сипањем кукурузног брашна у воду, уз мешање варјачом кувати качамак. Друга група же стављањем строг издробљеног хлеба у врелу воду, уз мешање варјачом, кувати попару.

Кад јела буду готова, куварица ће их зачинити ситним сиром. Следи међусобно послуживање.


	Главни

	Сређивање утисака са протеклог часа.


	Завршни
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