ПИСАНЕ ПРИПРЕМЕ

	Редни број: 29.
	Наставна јединица: ЋЕВАБЏИЈА 
	Тип часа: обрада
	

	Циљеви и задаци часа: Да ученици схвате шта је посао ћевабџије и колико је значајан за наше угоститељство; побудити  код ученика  интересовање за овај посао,...
	

	Стандарди постигнућа: 
	

	Наставне методе: Текст, разговор, пантомима, имитације
	Облици рада: Индивидуални, фронтални
	

	Наставна средства: Уџбеник, слике, прибор за служење
	

	ТОК ЧАСА

Кратак разговор са ученицима: 

– Које врсте хране се припремају од меса?

– На који начин се та храна припрема у твојој породици?

– Које врсте хране се могу наћи у ресторану?

– Шта од те хране највише волиш?

	Уводни

	После читања текста следи разговор: 

Испричај како изглега гостионица или ресторан који се посетио са својим родитељима.

– Који специјалитети се припремају на роштиљу?

– Где су ћевабџије некада пекле ћевапе? (у радњи или напољу на калдрми)

– Који прибор је потребан за прављење ћевапа?

– Од каквог меса се праве најболљи ћевапи?

– У којим градовима се живеле најпознатије ћевабџије?

– У којим  градовима се организују познате манифестација: роштиљијада, кобасицијада, сланинијада?

Практични рад ученика: 

Са салветом преко руле и послужавником у руци, ученици имитирају конобаре, вежбају послуживање.

	Главни

	Игра пантомиме: један ученик пантомимом показује одређено занимање, а остали погађају о ком је занимању реч. Ко погоди постаје следећи пантомимичар.

	Завршни
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