ПИСАНЕ ПРИПРЕМЕ

	Редни број: 9.
	Наставна јединица: Хлебови
	Тип часа: oбрада
	

	Циљеви и задаци часа: Да ученици схвате да је хлеб одувек био основна животна намирница, како се хлеб некада месио и пекао; да и сами умесе свој хлеб и њиме се послуже. Развијати осећај задовољства у заједничком раду.
	

	Стандарди постигнућа: 
	

	Наставне методе: разговор, текст, метода практичних радова
	Облици рада: фронтални, групни, индивидуални
	

	Наставна средства: текстови, слике, предмети из етно-кутка (сито, наћве, црепуља...)
	

	ТОК ЧАСА

Уредити етно-кутак – допунити га предметима потребним за овај час. Ако се час реализује у школској кухињи припремити брашно и остала потребна средства и материјал.

	Уводни

	1.Активност:




Прочитати текст "Хлебови" из уџбеника

2.Активност:




Разговор о тексту:

Зашто је некада за маме и баке најважнији посао био мешење хлеба? Како се зове предмет кроз који се сеје брашно? Како изгледају наћве? У чему се некада пекао хлеб?Шта су вериге? У каквим се посудама служило јело? (Све ове предмете показати у етно-кутку или на сликама).

3. Активност:




По плану час се изводи у школској кухињи. Свако дете учествује у сејању брашна и мешењу хлеба (уз помоћ куварице). Уз рад певају песму "Пекар" (текст и ноте се налазе у приручнику)

4. Активност:




Стављање умешеног хлеба у рерну да се пече. У међувремену објаснити деци како су мајке и баке некада пекле хлеб у фуруни. (поступак објашњен у приручнику)

5. Активност:




Послуживање хлебом који су деца заједнички умесила.
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	Из Бакиног ковчежића изрезати слике дрвених предмет и залепити их у обележеном простору уџбеника.
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