
	ПРИПРЕМА ЗА НАСТАВНИ ЧАС
	Природа и друштво

	Наставнa тема/област: Мој завичај – Животне заједнице
	Датум: 

	Наставна јединица: Култивисане животне заједнице: повртњак
	Редни број часа: 68

	Тип наставног часа: обрада

	Материјални задаци:
	Упознавање ученика са повртњаком као култивисаном копненом животном
заједницом, са биљкама које се гаје у њему, са значајем који оне имају за здраву исхрану људи, са животињама које живе у повртњаку и радовима људи у повртњаку

	Функционални задаци:
	Оспособљавање ученика за препознавање биљака у повртњаку и за учествовање у њиховом гајењу; оспособљавање ученика за препознавање животиња које живе у повртњаку; развијање способности ученика за увиђање повезаности биљака и животиња у повртњаку; развијање способности ученика за самостални рад

	Васпитни задаци:
	Подстицање и неговање одговорног односа ученика према природи; формирање и неговање позитивног односа ученика према поврћу, његовом гајењу и редовној употреби у исхрани; неговање и јачање свести ученика о значају поврћа

	Облици наставног рада:
фронтални и индивидуални

	Методе наставног рада:
разговор, усмено излагање,
писани радови, цртање, демонстрација
	Наставна средства:
кесице семена поврћа, слике поврћа, слике животиња у повртњаку, плакат „Повртњак“, Уџбеник, стр. 134–137.

	Активности ученика: Износе своја искуства, разговарају, слушају. Уочавају појединости у изгледу повртарских биљака. Доносе одлуке о избору садржаја самосталног рада. Читају, пишу, промишљају, графички представљају, заузимају критички однос према властитим навикама у исхрани.

	Корелација: Српски језик, Ликовна култура, Чувари природе
	Место рада: учионица



	Могући ток часа

	Припрема за рад и
најава наставне јединице
	Ученици износе своја искуства о томе које су воће претходних дана користили у својој исхрани и на који начин. Кроз разговор о томе које су биљке још биле заступљене ових дана у њиховој исхрани прелази се на тему о поврћу.
Најављује се наставна јединица и записује наслов на табли  ̶ Повртњак.
Решава се ребус у оквиру уводног дела лекције на стр. 134.

	Рад на новом садржају
	Систематизују се постојећа знања о поврћу и долази се до нових знања кроз слободан наставни разговор и дискусију – зашто људи гаје поврће, како се зову места на којима се гаји поврће, какве су то животне заједнице, у којим крајевима Србије се налазе повртњаци, које поврће се у њима гаји, зашто људи веома често поврће гаје у стакленику или пластенику, које још биљке људи често гаје у повртњацима (зачинско биље). 
Посматрају се илустрације на плакату и у Уџбенику на стр. 134. (Делови повртарских биљака које користимо у исхрани) и дају се нови примери – нпр. које још поврће постоји чији корен користимо у исхрани итд.
Говори се о значају поврћа у људској исхрани (поврће као извор воде, витамина, биљних влакана и других хранљивих састојака), о начинима коришћења поврћа у исхрани (свеже, кувано, пржено и печено) и о начинима чувања поврћа за исхрану током зимских дана (сушење, чување у трапу, кисељење, замрзавање).
Учитељ показује деци кесице у којима се налази (или се налазило) семе различитог поврћа и пита децу шта се у њима налази (налазило) и шта се са тим ради. Разговор о гајењу поврћа наставља се кроз слободан наставни разговор и дискусију на теме: шта је након сејања потребно да би биљка нарасла и развила се (хранљиви састојци из земљишта, вода, ваздух, светлост и топлота), како се неопходни услови за живот поврћа обезбеђују у повртњацима, када се поврће сеје и зашто, како се земљиште обогаћује хранљивим састојцима и водом, како се поврће штити од болести, који се алати користе приликом гајења и неговања поврћа. У погодном тренутку потребно је нагласити опасност од претеране употребе пестицида и вештачких ђубрива, односно да је нужна њихова контролисана употреба и да је веома значајно органско узгајање поврћа. Разговор наставити кроз причу о томе како су људи некада, када није било пестицида и вештачких ђубрива, неговали поврће и штитили га од болести и штетних инсеката, које је поврће добро посејати једно поред другог и које животиње су пожељни гости у повртњаку.
Спомињу се тзв. добре комшије у повртњаку (кромпир и рен или парадајз и купус)и пожељним становницима повртњака (сенице, кукавице и бубамаре) и непожљеним (купусар, кромпирова златица).
-Скреће се пажња на рубрику „Сазнај више“, стр. 135.

	Систематизација
	Учитељ чита или демонстрира питања и могуће одговоре на њих. Ученици имају задатак да на знак учитеља подигну картицу са словом (а, б, в) под којим се налази тачан одговор на постављено питање. Питања:

У повртњаку се гаји:
а) шаргарепа, лук, пшеница   б) паприка, купус, краставац   в) кромпир, јагоде, пасуљ

Поврће је за исхрану човека значајно зато што:
А) од њега добијамо брашно   б) у њему има шећера   
в) у њему има минерала, витамина и биљних влакана

Поврће у исхрани можемо користити када једемо:
а) салату од поврћа, ајвар, туршију   б) хлеб или палачинке са џемом   
в) чоколаду, кекс и грисине

Пожељни гости повртњака су:
а) лептир купусар, бубамара, кукавица    б) сеница, биљна ваш, кромпирова златица   в) бубамара, сеница, кукавица

	Домаћи задатак
	Раде се задаци у Радној свесци на стра. 88  ̶ 89.



	Изглед табле и запис у свесци
ПОВРТЊАК
· Култивисана копнена животна заједница
· Равничарски и брдско-планински крајеви
· Повртарске биљке: кромпир, паприка,краставац, грашак, шаргарепа, лук, спанаћ …
· Значај поврћа у исхрани: извор воде, витамина, биљних влакана
· Радови у повртњаку: сејање и сађење, заливање, окопавање, плевљење, ђубрење, прскање, вађење и брање
· Добре комшије: кромпир и рен, и парадајз и купус
· Пожељни гости повртњака: бубамара, сеница, кукавица




	Белешке
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