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ПОДАЦИ О ЧАСУ БР. 34
	Наставна тема
	Meine Familie

	Наставна јединица
	Weihnachten

	Тип часа
	Обрада

	Циљ часа
	Ученици се упознају с културом и обичајима прославе Божића у Немачкој 

	Образовни задаци
	Упознавање ученика с културом немачког говорног подручја

	Функционални задаци
	Постављање и одговарање на питања на тему Божићa

	Васпитни задаци
	Стицање позитивног односа према немачком језику и немачкој култури, као и према матерњем језику и културном наслеђу, уз уважавање различитости

	Кључни појмови
	Weihnachten

	Образовни исходи
	Оспособљавање ученика да самостално примењују научено у комуникацији

	Облици рада
	Рад у пару, индивидуални, пленум

	Наставне методе
	Дијалошка, дискусија, метода практичних активности, хеуристичка метода

	Наставна средства
	Уџбеник, колажни папир, маказе, лепило

	Место извођења наставе
	Учионица

	Корелација
	· Српски језик и књижевност (упоређивање лексичких и граматичких правила)

	Литература и додатни материјал за наставнике
	· Ђ. Мота, Весна Николовски, Magnet 1, немачки језик за 5. разред основне школе, уџбеник за прву годину учења, Издавачка кућа Klett, Београд, 2013.

· Ђ. Мота, Весна Николовски, Magnet 1, немачки језик за 5. разред основне школе, радна свеска за прву годину учења, Издавачка кућа Klett, Београд, 2013.

· Ђ. Мота, Весна Николовски, Magnet 1, немачки језик за 5. разред основне школе, приручник за наставнике, Издавачка кућа Klett, Београд, 2013.

	Литература и додатни материјал за ученике
	· Ђ. Мота, Весна Николовски, Magnet 1, немачки језик за 5. разред основне школе, уџбеник за прву годину учења, Издавачка кућа Klett, Београд, 2013.

· Ђ. Мота, Весна Николовски, Magnet 1, немачки језик за 5. разред основне школе, радна свеска за прву годину учења, Издавачка кућа Klett, Београд, 2013.

	Напомене

	Nana Mouskouri, O Tannenbaum – YouTube
http://www.weihnachtsmarkt.net/Weihnachtszeit/Advent.html
http://www.eduhi.at/dl/Advent_Flash_Bilder.pdf
http://www.eduhi.at/dl/Merkblatt_Advent2.pdf
http://www.eduhi.at/dl/Advent_bingo.pdf
http://www.land-der-woerter.de/weihnachtsraetsel/weihnachten_files/einer_fehlt.pdf
http://www.lehrerweb.at/materials/gs/deutsch/karteien/d_kartei_rs_kl2/14_adventzeit.pdf
http://www.lehrerweb.at/materials/gs/deutsch/lesen/weiterf/lesestreifen/weihnachten.pdf
http://www.lehrerweb.at/materials/gs/deutsch/rechtschr/rs/lernwoerter/advent.pdf
http://www.land-der-woerter.de/osterraetsel_daf/osterraetsel_files/feiertage.pdf
http://www.medienwerkstatt-online.de/lws_wissen/vorlagen/showcard.php?id=9184&edit=0
http://religion.orf.at/projekt03/religionen/christentum/Feste/ch_fe_advent.htm
http://www.weihnachtsgedichte24.de/bilder-weihnachtsbaum.html 
http://de.wikipedia.org/wiki/Christstollen
http://de.wikipedia.org/wiki/Pl%C3%A4tzchen
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ТОК ЧАСА 

	Уводни део часа

(15 минута)


	· За овај час је требало да ученици донесу колажни папир, маказе, све што је потребно за прављење новогодишњих и божићних честитки.
· Наставник је исписао на табли песму O Tannenbaum. Наставник говори да је то божићна песма. Ученици слушају песму: Nana Mouskouri, O Tannenbaum – YouTube

	Главни део часа

(20 минута)


	· Наставник исписује на табли наслов Weihnachten. Наставник пита ученике да ли нешто знају о прослави Божића у Немачкој.
      ● За овај час неколико ученика може да припреми разна објашњења у вези с Божићем и обичајима на страни:

http://www.weihnachtsmarkt.net/Weihnachtszeit/Advent.html 
· Битне чињенице издвајају и причају о њима на српском (битне   реченице читају и на немачком), а кључне речи наставник пише на табли.
· Наставник чита текст на крају уџбеника, додатак Божић, страна 80.
· Ученици треба да пронађу одговоре на следећа питања која је наставник исписао на табли:.
– Wann feiert man Weihnachten in Deutschland?
– Und in Serbien?...

– Backen wir auch Plätzchen zu Weihnachten?

– Was dekorieren die Kinder am Heiligabend?
– Was singen Familien?
– Wer bringt Geschenke für kleine Kinder?
· Наставник црта асоцијаграм који попуњава одговорима ученика.
· Наставник је поделио рецепте за два најпознатија божићна колача – прилог 1.

	Завршни део часа

(10 минута)


	· Наставник је исписао неколико порука (честитки) за Нову годину и Божић, а ученици ће у својим честиткама.

· Ученици праве честитке.
· Наставник разговара с ученицима о томе шта су увежбавали на овом часу. Ученици су се упознали с начином прославе Божића у Немачкој, како да честитају Божић.
· Наставник је ученицима пожелео срећне новогодишње и божићне празнике.



ИЗГЛЕД ТАБЛЕ
	Weihnachten
                                       O, Tannenbaum                   [image: image3.png]



O Tannenbaum, o Tannenbaum,
Wie treu sind deine Blätter.
Du grünst  nicht nur zur Sommerzeit,
Nein auch im Winter wenn es schneit.
O Tannenbaum, o Tannenbaum

Wie treu sind deine Blätter.
                 Juni                                                      Dezember

                   ↑                                                                  ↑

             Sommer  → Juli                                       Winter → Januar 
                    ↓                                                                 ↓

               August                                                        Februar

                       

Blätter = наставник црта листове
Es schneit. = наставник црта пахуље
Ein gesundes,neues Jahr!
Einen guten Rutsch ins neue Jahr!

Frohe Weihnachten !
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ПРИЛОЗИ
Прилог бр. 1

	Dresdner Stollen            [image: image5.jpg]



Nach einem über 100 Jahre alten Rezept enthält der Dresdner Stollen bei 3 Pfund Mehl:

· 300 g Zucker,

· 1¼ Pfund Butter,

· ¼ Pfund Rindertalg (heute besser Schmalz),

· 1½ Pfund Rosinen, in Rum eingeweicht,

· ¾ Pfund Zitronat,

· ¾ Pfund Mandeln,

· 110 g Hefe,

· 1 Prise Salz,

· abgeriebene Zitronenschale,

· ca. ¼ l Milch.

Nach dem Backen muss der Stollen mindestens 3 Wochen kühl lagern, ehe er den feuchten und festen Zustand erhält und schmeckt. Er hielt sich entsprechend aufbewahrt (außerhalb von Kühltruhen, in feuchten Gewölben/Kellern) traditionell oft bis Ostern.



Plätzchen                                      [image: image6.jpg]



Zutaten

	· 500 g 
	Mehl 

	· 250 g 
	Zucker 

	· 250 g 
	Butter oder Margarine 

	· 2  
	Ei(er) 

	· 1 Pck. 
	Vanillezucker 

	· 1  
	Zitrone(n), unbehandelt, den Abrieb davon 

	Zubereitung

Arbeitszeit: ca. 15 Min. 

Alle Zutaten gut verkneten. Aus dem Teig Rollen formen und ca. 1 cm dicke Scheiben abschneiden. Auf ein Backblech legen und bei 175°C ca. 15–20 min. goldgelb backen.                           

	


Weihnachten








